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Mezogazdasagi Kar .2 /- ?’

DEKAN SZTE MGK

»GAZDALKODJ OKOSAN!”
palyazati felhivas kozépiskolasok szamara

A Szegedi Tudomanyegyetem Mezogazdasagi Kar
tehetséggondozd programja keretében

Palyazhat valamennyi hazai és hataron tuli kozépiskola nappali tagozatos tanuldja.

Azon diakok, akik mar indultak el6z6 években ezen a pdlyazatunkon, ismét indulhatnak, de
eltéro pdlyamunkaval, vagy a mar palydzott munka témdjanak tovabbi kutatasi eredményeivel.
Ugyanazon palyamunka t6bbszori beaddsa nem lehetséges!

A kozépiskolasoknak meghirdetett, az SZTE-MGK Tudomdanyos Diakkori Konferenciajara
korabban benyujtott palyamunkdk Gazdalkodj okosan! pdlydzatként nem nyujthatok be.

A kézépiskolas diakok az SZTE MGK dltal meghirdetett egyéb padlydazatokon is részt vehetnek,
de kizarolag uj palyamunkaval!

Az alabbi témakorokben, egyéni cim megadasaval varunk minimum 15 oldalas esszéket, illetve
esettanulmanyokat:

- Flben-faban orvossdg, hazai termesztett ¢s gyijtott gyodgynovények feldolgozésa,
forgalmazasa, felhasznalasa.

- Genetikailag modositott ndvények (GMO-k) termesztésének kilatasai hazankban - Sem veliik,
sem nélkiiliik?

- Egészséges ¢élelmiszertermelés, segitdtarsaink - mikroorganizmusok az élelmiszeriparban és a
mezdgazdasagban - Miért valtak veszélyessé egyes élelmiszerek?

- Okoldgiai (bio-) termesztésrol, biotermékekrdl — realisan - Csak tiszta forrasbol.
- Abhol viz, ott élet is van.

- Szabadfoldi ¢és fedett technologiak hatékonysdganak elemzése adott kertészeti kultirdban -
Mindenhol j6, de...

- Okofalu elényei a varossal szemben - Hogyan terveznéd meg egy falu energiaellatasat és
¢lelmiszertermelését kdrnyezettudatosan?

- Kornyezetterhelés csokkentése a farmon vagy az otthonunkban. - Hogyan csokkentenéd egy
farmon vagy egy 0nallo lakdépiiletben ¢€l6 csaldad haztartasanak, életvitelének,
kozlekedésének kornyezetterhelését? Hol tudsz ujrahasznositast alkalmazni, €s hogyan?

- Allatok szerepe a gyomndvények terjesztésében.

- Természetvédelem, vadgazdalkodas és vadaszat 6sszehangolasa - Sziikség van-e napjainkban
a vadaszatra?
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Vadallatok megjelenése a varosban - Mi az oka és mi a megoldas?
Szakszeriiség és feleldsség tars- és hobbiallatok tartasanal - Megfelel6 ajandék-e az ¢ldallat?
Tarsallatok, mint az emberi test és 1¢élek gyogyitdi - Mire jok a terapias c€lbdl tartott allatok?

Kihivasok ¢és valaszok a valsdg idején, a mezdgazdasagi vallalkozasok sikerességének
feltételei.

Mezbgazdasag szerepe az ipari termékek eldallitdsaban, a nem élelmiszeripari célu termelés
sajatossagai.

Importot vagy hazait? Feloldhat6-e a dilemma a mezdgazdasagi alapanyagok és ¢élelmiszerek
kivalasztasanal?

Nyeriink vagy veszitiink? Hogyan allunk helyt az eurdpai versenyben? Magyarorszag unios
csatlakozasanak eddigi tapasztalatai.

Milyen lesz a jové mezdgazdasaga, milyen termelési technologiakat fognak hasznalni 50-100
év mulva?

Milyen vallalkozdsban lehet leginkabb a sikeresség kulcsa? Hogyan hoznad létre sajat
vallalkozasod?

Hogyan képzeled el telepiilésed fejlodését? Mit fejlesztenél sajat kornyezeteden?

Az allergén pollenek egészségi hatdsai és a védekezés lehetdségei — kiilonos tekintettel a
parlagfii pollenjére.

Mit jelent vagy kellene, hogy jelentsen a fenntarthaté mezdgazdasag?

Precizids gazdalkodas: eszik vagy isszdk!? Avagy mi a modern technolégidk jelentdsége a
mezdgazdasagban?

Neked mit jelent altalanossadgban és konkrétan is, hogy mezdgazdasag?
Mesélj a gazdasagotokrol! Te, hogy képzeled el benne a jovodet?
Mitdl okos egy gazdasag? Digitalis technoldgidk a mezdgazdasagban.

Hulladékbol energia. Biogéaz eldallitds, ho- ¢és villamosenergia termelés kommunalis
hulladékbol, mezdgazdasagbol-, illetve élelmiszeriparbol szarmazo melléktermékekbdl.

Héztartasokbol szarmazd hasznos hulladékok szelektiv gylijtése, feldolgozésa ¢és
Ujrahasznositasa.

Ipari termelés soran keletkezd hasznos hulladékok szelektiv gytijtése, feldolgozasa ¢és
Ujrahasznositasa.

Mezdgazdasagbdl és élelmiszeriparbdl szarmazo mellektermékek feldolgozasa.

Tudatos vasarlas: Ujrahasznositott anyagokbol eldallitott-, kornyezetbarat
csomagoloanyagokba csomagolt termékek tudatos vasarlasa.

Az esszéket, illetve esettanulmanyokat magyar nyelven, gépelve, igény szerint illusztralva kérjiik
elkésziteni a mellékelt, ,,.Szempontok a dolgozatpontozds biralatdhoz” c. dokumentum egyes
pontjait figyelembe véve max. 25 oldal terjedelemben.

A dolgozatokat Times New Roman CE betlitipussal (12-es betlinagysaggal), szimpla sorkodzzel,
sorkizart formaban, A/4-es méretben kérjiik elkésziteni. Ha a téma jellege kivéanja, az firott
dolgozat kiegészithetd multimédias modszerekkel (fotd, animécio, hang, vided) is, de nem
helyettesithetd.
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A palyamiivek benyujtasanak lehetséges modjai:
- Elektronikus levél mellékleteként (antalicz.zoltanne@szte.hu)
- Nyomtatott formaban postdzva, illetve személyesen benyujtva (Szegedi Tudomanyegyetem
Mezb6gazdasagi Kar, 6800 HodmezOvasarhely Andrassy u. 15. ,,Gazdalkodj okosan!”
megjeloléssel)

Benvyujtasi hataridé: 2025. majus 6. (kedd)

A palyazatok benytjtasa ingyenes, egy palyazo tobb kiilonb6zo palyamiivet is benyujthat. A
beérkezett munkdkat egyetemi oktatokbol allo szakértd zsiiri fogja értékelni. A legjobb
palyazatokat dijazzuk.

A legjobb esszékért a palyazok 0sztondijban, illetve ajandékcsomagban részesiilhetnek.
Az 1. helyezett 100.000 Ft, a Il. helyezett 75.000 Ft, a Ill. helyezett 50.000 Ft 6sztondijat nyer,
melyet a Kar hallgatojaként fog megkapni.

A felvételi eljarasban az 1. helyezett 30, a Il. helyezett 25, a Ill. helyezett 20, a részvételért 10
intézményi pontot kapnak a felvételizok.

Amennyiben nem érkezik be kelld szaml szinvonalas palyamd, a zsiiri a dijakat részben vagy
egészében visszatarthatja.

Az lnnepélyes eredményhirdetésre és a dijak atadasara 2025 juniusaban keriil sor, amelyre
meghivjuk a nyerteseket és felkészitd tanaraikat.

A péalyamunka feddlapjan az alabbi informaciokat kérjiik feltétleniil feltiintetni:
- A palyazo neve, lakcime, telefonszama és e-mail cime

Ko6zépiskoldjanak neve és pontos cime

- Havan, a felkészit6 tanarnak a neve

- A palyamunka egyéni cime

Tovabbi felvilagositas kérhetd:
Dr. habil. Komarek Levente
egyetemi docens, oktatasi dékanhelyettes
e-mail: komarek.levente@szte.hu

Antalicz Zoltanné
oktatasszervez6 szakértd
e-mail: antalicz.zoltanne@szte.hu

Hédmezdvasarhely, 2024. november 7.

Dr. habil. Mik¢ Edit
dékan
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. GAZDALKODJ OKOSAN!” PALYAZAT
SZEMPONTOK
A DOLGOZATPONTOZAS BIRALATAHOZ

A dolgozat szerkesztése, stilusa: max. 10 pont
A dolgozat felépitése, attekinthetdsége, a fejezeteken

beliil a cimnek, alcimnek egymadsra épiilése, azaz a

formai kovetelmények értékelhetok. Lényeges a szoveg

megfogalmazasa, érthetdsége, a gépelési hibak javitasa.

A téma irodalmanak feldolgozasa: max. 7 pont
A témaval kapcsolatos hazai szakirodalom feldolgozasa,

elemzése, Osszefoglalasa a felhasznalt forrasokra torténd

hivatkozéssal. Noveli a dolgozat értékét a kiilfoldi

szakirodalom ismertetése.

Az alkalmazott médszer biralata: max. 6 pont
A téma jellegének megfelelden korszeri vagy

tovabbfejlesztett vizsgalati modszert alkalmazzon a

diak.

Az eredmények értékelése: max. 15 pont
Elsdsorban az elemzOkészséget ¢és az  Onallo

eredmények, illetve irodalmi  adatokkal  wvalo

Osszehasonlitasat értékeljiik.

A javaslatok gyakorlati alkalmazhatdosaga,

kovetkeztetések levonasa: max. 12 pont
A dolgozatban feldolgozott adatokbol levont onallo

kovetkeztetéseket ertékeljik.

Osszesen: max. 50 pont

Amennyiben a dolgozat a fent megadott szempontok alapjan nem biralhato, ugy a
dolgozatra osszességében lehet pontértéket adni.

Hoédmezdvasarhely, 2024. november 7.

Dr. habil. Miko6 Edit
dékan
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