Mardi 28 avril 2026
8° le matin et 18° dans l'apres-midi, temps sec et ensoleillé
7h Levé puis petit déjeuner copieux

9h Entrevue rapide avec le maire de Szatymaz, monsieur Karoly BARNA sur I’h6tel 100 éves

Fogado avec remise de cadeaux puis planning journée avec Norbert SOMOGYI

i

9h15 Départ en bus pour Szeged (pass)

9h40 visite rapide d’'un marché de fruits et légumes a Szeged

10h marche + bus (tickets payants) pour rejoindre le jardin botanique de I’'Université de
Szeged qui fait partie d’une des 12 facultés de cette université.



10h30 visite guidée par Norbert SOMOGY!I de la collection botanique de ce jardin de 17 ha
financé par I’'Université de Szeged en compagnie d’éléves et de leurs professeurs d’'un LEGTA
de Martinique en mobilité ERASMUS eux aussi. Plusieurs zones différentes, des arbres rares
tel que le Cryptomeria japonica, un Sequoia appelé aussi Cédre du Japon qui a été sauvé de
disparition totale par ce jardin, des zones zen de jardin japonais, de nombreuses plantes et
fleurs de milieu continental, une zone humide conservée, des plantations traditionnelles des
petits jardins d’antan, des sculptures commémoratives des femmes hongroises qui ont eu
une importance pour le Pays ou a l'internationale, des plantes qui servaient a tisser des
ruches, etc... Grande lecon de botanique et des aménagements paysagers qui pourraient
étre réalisés pour mettre en valeur le Lycée et I'exploitation a Opunohu.

12h30 repas convivial dans le jardin avec des pizzas commandées

13h15 plantation de différentes plantes : des Trachycarpus, Sabal minor qui sont des
Arecaceae, Mahonia bealei, des plantes grimpantes telles que des barbadines, ... En
compagnie toujours des éléves du LEGTA Croix Rivail de Martinique impressionnés par la
technicité et la rapidité des éléves d’Opunohu.

14h15 visite des serres subtropicales, tropicales, les crassulacées et les plantes carnivores.
15h retour en bus (ticket) , tramway et train (pass) sur Szatymaz.
16h bilan de la journée et repos (décalage horaire)

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu —
Hongrie 2026



Mercredi 29 avril 2026

7° le matin et 14° dans l'apreés-midi, temps sec, frais et ensoleillé

6 h Levé

7h20 petit déjeuner rapide

7h45 avec Norbert SOMOGY!

8h00 Départ en train pour Szeged puis Hodmez6vasarhely en train + tram (pass)

9h00 - 12h30 accueil par Eszter Kérdéné Kovacs enseignante technique en produits

végétaux a l'université puis mise en place des travaux pratiques avec les éléves de
Martinique en fin de séjour Erasmus : repiquage et empotage de cosmos, basilic, piment,

scabiosa, thym, tomate, boutures de romarin, plantation en pleine terre de Scabiosa

Cours de botanique et de techniques horticoles, notamment comment arroser et lutter
contre I'évaporation dans un milieu a 20 — 30 % d’humidité de I'air et 250 mm de
pluviométrie annuelle.


https://www.facebook.com/profile.php?id=100016832616279&__cft__%5b0%5d=AZYh1zq1NsombYNCVxlqp416UcUnUpgKnWwILf1ZFGm61qJQCgQ_AfPZieieQrNz_0ugdZMqJjZ0-dF62t3hvXuDWWPGZUqQ0x3JSJwi5DcwsvBC_tg6O_qDawSoauMlErcXo3wIL9jUIkCixa1yniSf1tKYiQ9Ml9vzmIMd0x2XYqM5XrVJCq1LgbelowgBmVE&__tn__=-%5dK-R

13h30 repas convivial offert par la doyenne de l'université et le directeur du secteur agricole
avec remise réciproque de cadeaux.

Hadme “hely

Mezigaadasagi
Kar

15h retour sur Szatymaz toujours en train et tram (2 changements) .
18h30 bilan de la journée et diner et repos

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu —
Hongrie 2026



Jeudi 30 avril 2026

5° le matin et 14° dans l'aprés-midi, temps sec, frais et ensoleillé
7h Levé

8h petit déjeuner copieux

9h départ en voiture et minibus avec Norbert SOMOGY!I et un chauffeur de l'université de
Szeged pour Mez6hegyes ou nous retrouvons le groupe des martiniquais puis direction une
tres grande ferme d’élevage de vaches laitiéres de la race Holstein sur un ancien domaine
royal propriété aujourd’hui de I’Etat hongrois avec une surface de production (batiments
d’élevage et terres cultivées pour le fourrage de pres de 10 000 ha.

s
10h visite de la station d’élevage des vaches laitieres : 800 vaches en production permanente
avec des chiffres techniques impressionnants (43 kg de lait/vache/jour en moyenne), un
systéme trés stricte sur I’hygiéne sanitaire, nous enfilons des sur-chaussures et interdiction
de toucher les bovins, les salles sont immenses, propres, la traite se fait par des robots
connectés au collier que porte chaque vache et qui donne une multitude d’informations

individuelles telles que son appétit, sa production de lait quotidienne, sa température bon
indicateur des chaleurs pour une meilleure optimisation des inséminations, etc... nous
sommes curieux et le chef d’exploitation a la téte de 50 techniciens et ouvriers agricoles
nous renseigne sur les critéres génétiques lors des inséminations, les systemes d’évacuation
robotisés des excréments, les capteurs climatiques et méthodes de ventilation, la
composition de I'alimentation car ces bétes ne sortent quasiment jamais a I'extérieur, etc...
Nous sommes impressionnés... et nous nous mettons a réver de telles pratiques et
technologies pour notre station porcine de I'exploitation d’'Opunohu.



11h nous nous déplacons a quelques km vers une parcelle de culture de céréales. Le chef de
culture nous explique qu’il agit d’'une opération de semis de mais, effectivement un gros
tracteur avec des multi semoirs est en action devant nous. Cette parcelle, de 60 ha (! ...), fait
partie du complexe plus vaste des 10 000 ha du domaine marqué d’'un grand M comme
Mez8hegyes. Les graines qui donneront les plantes a fleur male et celles a fleur femelle sont
plantées en décalé afin d’'optimiser la fécondation et le rendement d’environ 95 quintaux a
I’hectare. Ces graines sélectionnées par LIMAGRAIN serviront de semences pour les grandes
exploitations européennes. Toutefois, le responsable nous explique que les surfaces plantées
sont en diminution depuis 2022 a cause de la guerre en Ukraine, pays qui était son principal
client.

Le gros tracteur, piloté avec I'aide d’un tecnicien agricole assisté d’un ordinateur de bord et
du GPS effectue ses aller-retours avec une vitesse et un précision déconcertante.

Puis vers 12h nous revenons vers le complexe d’académie agricole de Mez6hegyes ou des
éléves sont en répétition pour la journée trés importante pour eux. Nous assistons a un
défilé d’éleves sur des chevaux Nonius (noirs), Gidran (marrons) et Lipizzan (blanc-gris)
précédés d’une caléche et suivis de tracteurs conduits par les éléves devant leurs camarades.

la célébration de fin de cycle (souvent liée a la fin des études secondaires au printemps
avant les examens) coincide fréquemment avec les festivités du 1er mai, connu sous le nom
de Madjdlis. Cette journée est un jour férié national.



La Hongrie posséde une riche tradition équestre, héritée des cavaliers nomades, avec des
haras historiques comme Mez6hegyes. Les races emblématiques incluent le Nonius, le
Gidran, le Furioso-North Star, le Lipizzan (a Szilvasvarad), le Magyar félvér (demi-sang) et le
Arabe Shagya. La culture des csikds (cavaliers de la Puszta) et la "poste hongroise" sont
mondialement connues.

Une professeure nous explique I'importance de la formation hyppique au sein de cet
établissement agricole qui propose aussi des formations en agroéquipement, production
végétale et production animale.

13h30 repas convivial dans un restaurant de Mez6hegyes avec la délégation de |'université
de Szeged et les étudiants en Erasmus de Martinique dans une auberge typique et nous
avons pu déguster des plats traditionnels : les Langos et autres viandes panées
accompagnées de pommes de terre et frites.

15h nous sommes invités a la mairie de Hédmezdvasarhely pour un cours d’histoire, nous
sommes recus par une secrétaire de la mairie et un historien avec une interprete en francais
qui est une enseignante en langues étrangeére.



16h retour sur Szeged puis Szatymaz toujours en tram et train ou nous devons cette fois
nous débrouiller seuls sans notre guide Norbert SOMOGYI occupé par des obligations

familiales.
18h30 fin de la journée et diner et repos.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu -
Hongrie 2026



Vendredi 1¢" mai 2026

Tout d'abord, nous avons été invités a une féte du ler Mai a proximité de notre
hébergement 100 éves fogad6 a Szatymaz.

Nos avons eu droit a un déjeuner traditionnel offert par Sdndor Szab¢ et Brigitta Bakos lors
d'une animation conviviale : une salade de pommes de terre "chaude" accompagnée de
choux dans une sauce au paprika : le fameux Goulash, ainsi qu'un dessert : un gateau
meringué aux abricots et cerise.




Sur place, plusieurs stands d'exposition de fruits, desserts comme les Kiirtoskalacs sorte de
beignet cuit a la broche, objets divers et animation ludique et musicale. Les villageois
hongrois se rassemblent dans la bonne humeur en famille ou entre amis afin de partager
différents plats et boissons.

L'apres-midi, nous sommes allés au coeur de Szeged, une ville du Sud de la Hongrie, située
au confluent de la Tisza et du Maros, a la frontiére de la Roumanie et de la Serbie.

Cette ville a seulement 20 minutes en train depuis le village o nous logeons a Szatymaz,
C’est pratique avec notre pass individuel mobilité.

Nous avons rencontré deux étudiantes Polynésiennes de 'UPF, qui étudient a I'université de
Szeged depuis Aolit/septembre 2025. Manao et Kaeli, qui nous ont guidé et fait découvrir
quelques sites incontournables de la ville.




Pour finir notre journée, nous nous sommes rendu a pieds en traversant par le pont la Tysza
pour se méler a la foule dans une féte foraine et des concerts du 1°" mai avant de diner dans
une restaurant de la ville et rentrer un peu fatigué par beaucoup de marche.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu —
Hongrie 2026



Samedi 2 mai 2026

Aujourd’hui samedi, nous avons passé une journée entiere dans la capitale hongroise, en
compagnie de Manao et Kaeli, les Polynésiennes Erasmus rencontrées hier a Szeged.

Départ en train depuis Szatymaz pour ralier Budapest a 2h30 plus au nord. Depuis le début
de notre séjour, nous avons pris plusieurs moyens de transport comme le train, le tram, le
bus et sur Budapest aussi le métro.




L'église catholique Matthias, le Bastion des pécheurs, le palais de Budavar, la statue de
I'écrivain hongrois, dramaturge et romancier Mor Jékai né Moricz J6kay, les Thermes
Széchenyi, la Basilique St-Etienne de Pest, le parlement hongrois, la place des héros et
d’autres encore...




.‘* w .;‘-
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Un grand marché local de Budapest (1égumes, fruits, fleurs, miel, céréales etc...) ou nous
avons go(té a la gastronomie hongroise, des plats "faits maison" un vrai régal.

Cette dose de culture et d'histoire nous a passionné et nous avons compris ce qu'est
I'importance d'un patrimoine et des traditions d'un pays lié a une histoire riche et
mouvementée.



Résumé corédigé par les participants @ la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu -
Hongrie 2026



Dimanche 03 mai 2026
6° le matin et 21° dans l'apres-midi, temps sec, frais et ensoleillé
8h Levé puis petit déjeuner copieux

9h45 départ en voiture et minibus avec Norbert SOMOGY!I et un chauffeur de la mairie de
Szatymaz

10h visite du parc ornithologique Kiskunsag National Park situé non loin de Szatymaz, une
guide du Parc et un agent de la brigade de protection de la nature (sorte de garde chasse)
nous accueillent et expliquent I'écologie de cette zone humide protégée en présentant
I’"hydrologie de la plaine irriguée entre Danube et Tisla, les conséquences écologiques des
aménagements des fleuves sur l'agriculture et le sol, la faune présentée dans un petit
musée avec des animaux empaillés, le réle des castors dans la régulation du débit des
fleuves puis I’histoire des buttes funéraires qui ont eu un réle dans la préservation d’especes
végétales ancestrales. Nous avons pu observer grace a des jumelles la faune et la flore
sauvage a partir d’un mirador et d’une randonnée le long du lac blanc ou nos oreilles étaient
attentives aux chants des oiseaux et aux croassements des grenouilles, nos yeux aux aguets
pour apercevoir cigognes, hérons, grues cendrées, différents rapaces et autres oiseaux. Petit
cours de botanique aussi sur des plantes comme l'aubépine, la camomille, I'ortie ou les

roseaux.




Retour sur I’hotel vers 14h pour manger un bon ragout aux épices (repas compté spécial)
puis repos jusqu’a 16h.

16h, Norbert SOMOGY!I est venu nous chercher avec un minibus (6 personnes pendant que
d’autres restaient sur I’'hotel faute de place) pour nous emmener dans une laverie de Szeged
ou nous avons pu enfin laver et sécher une partie de nos affaires afin de tenir jusqu’a notre
départ jeudi prochain.

18h45 retour en bus sur Szatymaz (pass)

19h30 repas a partir de plats a emporter achetés a Szeged puis réunion du groupe pour faire
un point sur des problémes de discipline.

Résumé corédigé par les participants @ la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu -
Hongrie 2026



Lundi 4 mai 2026

13° le matin et 21° dans I'aprés-midi, temps sec, frais le matin et chaud I'aprés-midi,
ensoleillé

7h Levé
7h30 petit déjeuner copieux
8h15 départ en minibus avec 2 chauffeurs de I'université de Szeged

9h30 visite d’'une grande serre de production de tomates a Szegvar : Szentesi Paradicson Kft

Cette serre en verre trés imposante s’étale sur un site de production de 4 ha et 2,2 ha
étaient en construction juste a coté. Lentreprise dispose aussi de 3 autres sites de
production dans la région pour un total de 30 ha en tomate et 15 ha en poivron.

Nous sommes recus par le chef de production : Akos MAGYAR.

Celui-ci nous expligue comment les tomates sont produites avec un ajout de CO2, une eau
thermale sortant a 80° depuis un forage a 2000 m de profondeur puis refroidie pour chauffer
des rails de transports entre les rangées de tomates, chauffer I'air a 40° et le sol composé de
bourres de coco compressées a 30°.

Les grosses tomates grappes sont protégées par des systéemes de lutte intégrée avec
notamment 'utilisation de micro guépes, une station météo reliées a des ordinateurs pour
contrOler 'ambiance de culture, des peintures spéciales pour 'ombrage, une fertirrigation



tres technique, des plants greffés, etc... La production de plus de 2000 T par an avec un

rendement allant de 30 a 65 kg / m2 selon les variétés sur des cycles de 12 mois donne le
tournis...

Les clients sont principalement les chaines de distribution ALDI et LIDL en partie a I'export.




11h Visite d’un élevage de silures africains dans une pisciculture en bassin béton avec des
alimentateur automatiques. Une eau thermale a 36° alimente les bassins pour ces poissons
qui ont une croissance rapide de 6 mois pour atteindre la taille commerciale de 2,5 Kg en
moyenne. La densité d’élevage elle aussi est forte avec 12000 individus pour 200 m3 soit une
production annuelle pour seulement 6 bassins de 300 T / an. Les poissons sont ensuite
filetés. Les déchets de poisson ne sont pas perdus car ils serviront a I'alimentation animale.

12h30 repas dans un restaurant traditionnel avec un buffet a volonté a Hé6dmezGvasarhely.

14h, nous avons rendez-vous avec un horticulteur prés de Szeged qui produit des fleurs en
potée sur 4000 m2 de serre. Monsieur Imre DOBAY qui dirige I'entreprise DOBAY Kertészet
est un passionné qui nous montre une partie de ses 600 000 pots. La saison est aux plantes
« a balcons » comme les bégonias, pétunias, et bien d’autres dont certaines tropicales. Nous
souhaitions participer mais le gérant nous donnera finalement peu de travail... néanmoins
nos yeux brillent devant tant de beauté et de professionnalisme.




15h40, nous rentrons en tram vers Szeged puis attrapons de justesse un train pour rentrer a

Szatymaz.
17h repos sur I’hotel
19h30 repas soupe et sorte de lasagne puis bonne nuit.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu —
Hongrie 2026



Mardi 5 mai 2026

14° le matin et 26° dans I'aprés-midi, temps sec, frais le matin et chaud I'aprés-midi,
ensoleillé

7h Levé puis petit déjeuner copieux

8h45 départ en bus de lighe avec changement a la gare routiere de Szeged pour aller a
Asotthalom a I'ouest de Szeged prés de Mérahalom

10h visite de la société Bivalyos Tanya Kft 3 Asotthalom qui produit des plants de patates
douce et transforme et commercialise des produits de I'apiculture locale.

Patate douce : plusieurs variétés provenant d’un partenaire portugais, Nativaland. La variété
la plus demandée est a chair orange. Environ 1 millions de boutures produites sur 14
grandes serres et vendues a des agriculteurs locaux a un prix de 60 a 200 Ft (entre 20 et 64
XPF) selon les quantités demandées pour un chiffre d’affaire moyen de 32 millions de XPF

Produits apicoles : achat, transformation et vente de miel et cadres mielés de Robiniers
(75%), Colza et Tillieul. 10 T de cadres mielés de Robinier, 100 T de miel de Robinier, 40 a 50
T de miel autres fleurs pour un chiffre d’affaire dépassant les 145 millions de XPF.

La société autrefois familiale et aujourd’hui en SARL emploie une douzaine de personnes.

Particularité technique apprise : il faut chauffer les patates douces récoltées a l'air sec entre
25 et 30° pour éviter le pourrissement des blessures sur les patates.

Principaux problemes : doryphore des patates douces et pour le miel les contrefagons avec
mélange de sucre de glucose dans des miels importés d’Ukraine ou de Chine qui font une
concurrence déloyale.

Nous avons pu go(ter les différents miels dont certains étaient étonnants car faiblement ou
fortement pimentés et participer un moment au conditionnement et packaging de ces
produits.



13h déplacement a pieds vers le Lycée forestier Bed6 Albert, déjeuner a la cantine

13h30, découverte des engins forestiers et cours de botanique lors d’une randonnée sur une
partie des 450 ha du parc forestier dépendant de cette école.




15h, visite du musée forestier dans I’école avec de nombreux matériels et éléments de
reconnaissance de la faune et la flore forestiere




Nous apprenons que cette école existe depuis 1883 et qu’il y avait 3 autres lycées agricole
dans l'ancien Pays mais qui sont aujourd’hui dans des Pays voisins depuis le traité de
Versailles suite au morcellement de la Hongrie par G. Clémenceau aprés la 1°™ guerre
mondiale qui a amputé I'ancienne Hongrie de ses 2/3 du territoire (un ressentiment encore
douloureux aujourd’hui).

15h30, atelier de composition florale lors d’un cours donné a des adultes en apprentissage,
nous nous essayons a quelques techniques et partageons nos savoir-faire.

16h, nous rentrons en bus de ligne vers Szeged puis Szatymaz.

19h repas amélioré sur I’'h6tel avec gateau commandé pour féter 'anniversaire de Pascal
FOURNIER.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu -
Hongrie 2026



Mercredi 6 mai 2026

14° le matin et 28° dans I'aprés-midi, temps sec, frais le matin et chaud I'aprés-midi,
ensoleillé

7h Levé puis petit déjeuner copieux

Keinoa OITO se plaint d’'une douleur intense et lancinante a sa cheville droite, son état
nécessite une consultation chez le médecin qui l'oriente vers I’"h6pital de Szeged ; Mira
I'accompagne accompagnée de Norbert SOMOGYI| pendant que le reste de I'équipe va
travailler sur I'exploitation de la famille de Norbert.

8h45 départ en minibus de la mairie et la voiture de Norbert SOMOGYI avant que celui-ci
parte avec Mira et Keinoa a Szeged.

Le terrain familial de Norbert SOMOGYI se situe sur la commune de Szatymaz et se compose
d’une vieille maison hongroise entourée d’un jardin qui n’a pas été entretenu depuis
longtemps et des grandes surfaces herbeuses séparées par des arbres fruitiers et des haies
de Robiniers, ces arbres dont nous avons goGté le miel hier.

La mission qui nous est confiée est une remise en état de la structure d’accueil de
I'exploitation avec tondeuse, débroussailleuse, broyeur a végétaux, tailles de végétaux et
arbrisseaux au sécateur, et plantation de quelques plantes aromatiques.

12h30, repas de viennoiseries fourrées sur place payée par Norbert SOMOGYI.



13h, nous partons en minibus et voiture de Norbert vers Pusztanerges visiter une entreprise

de production d’asperges.

OKOSPARGA Kft est une entreprise de 20 ha qui produit environ 70 T d’asperges de plusieurs
variétés sur une zone sableuse irriguée par des canons a eau.

Nous participons au tri et au conditionnement des asperges avec quelques travailleurs

saisonniers.
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16h, nous rentrons a avec deux minibus de la mairie de Szatymaz car la voiture de Norbert
est tombée en panne a Pusztanerges.

19h repas a I’'hotel puis repos.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu —
Hongrie 2026



Jeudi 7 mai 2026

11° le matin et 18° dans I'aprés-midi, temps gris et pluvieux, frais le matin et modéré l'apres-
midi

7h Levé puis 7h30 petit déjeuner copieux

8h45 départ en minibus de la mairie direction la localité de Roszke pour visiter le musée du
paprika qui dépend de la société PaprikaMolnar, www.paprikamolnar.hu

Cette entreprise familiale produit des piments doux sur 5 ha et achéte la production d’un
équivalent de 5 autres ha a des producteurs locaux pour le transformer en poudre et autres
sous-produits. Au total les paprikas locaux représentent 25% et les produits importés des
pays voisins 75% pour assurer une production réguliére toute I'année.

La production totale représente 70 T de poudre vendu au prix moyen de 22€ / Kg

La fille du Gérant de la société nous fait une visite guidée en anglais du musée dédié a la
production et la transformation des paprikas.



http://www.paprikamolnar.hu/

—
me\

11h30, nous revenons vers Szeged ou Norbert tient a nous montrer I'église franciscaine de la
ville basse Alsovarosi Terences Templom et son jardin de plantes fruitiéres et aromatiques
entretenus par les moines franciscains. C’est a partir de ce monastere que les plants de
paprika ont été importés en Hongrie et vulgarisés dans I'agriculture et les produits culinaires
hongrois en 1883.

12h30, repas dans un restaurant self-service routier de Szeged offert par le maire de
Szatymaz.

14h30 visite d’une exploitation maraichére pres de Szatymaz qui produit des plants de
paprika et différentes variétés de fraises. Mise en action pour désherber une serre de jeunes
plants de paprika. Les exploitants sont étonnés de notre réactivité et du résultat en quelques
minutes.

Heureusement le sol est sableux et la température idéale pour travailler.



Pendant...

Apres...

Puis, nous allons récolter plusieurs planches de fraisiers. La dégustation est autorisée et
nous ne nous faisons pas prier surtout que le goGt de ces fraises est nettement meilleur de
celles que nous achetons a prix d’or a Tahiti. Nous apprenons aussi le cycle de culture des

fraisiers.



16h visite a quelques km seulement d’une autre exploitation, spécialisée cette fois dans
I’élevage de 50 buffles et 300 bovins de la race hongroise : Le Boeuf gris de Hongrie ou Bétail
des steppes hongrois (en hongrois : Magyar szlirke szarvasmarha ou Magyar alféldi) est une
race de bétail ancienne de Hongrie. La race appartient au groupe des bétails de la Podolie et
est tres bien adaptée aux grandes étendues de paturage.



Mais cette entreprise surprend nos éleves en présentant aussi un élevage de volailles de
faisans destinés a la chasse et la production de viande, de dindons, de chévres, cochons et
autres animaux. Cette ferme présente la couveuse qui controle température et humidité et
explique la technique de couvaison artificielle. Nous avons droit aussi a une dégustation de
saucisson mixte porc et buffle et d’'un jambon cru et fumé de sa production artisanale.
Certains éléves sont trés envieux de reproduire une partie de son schéma de production de
polyculture-élevage sur Tahiti.

19h30, apres un bref repos sur I’h6tel a Szatymaz, nous sommes invités a assister a une
répétition de danse folklorique hongroise, échanger notre culture, et déguster le traditionnel
Goulash. Ce moment et ce repas sont offert par le maire de Szatymaz visiblement tres
heureux et reconnaissant de notre séjour dans sa petite commune.

21h30 préparation des valises et courte nuit pour un réveil a 1h du matin et un départ a
2h10 par des navettes minibus commandées pour rejoindre I'aéroport de Budapest.

Résumé corédigé par les participants a la mobilité Erasmus 1¢"¢ CPH LPA Opunohu -
Hongrie 2026



